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Empfehlungen  
  Spargelzeit  

 

Bunter Spargelsalat mit frischen Erdbeeren 
dazu Variation von hausgeräuchertem Schinken  

 10 

Spargelcremesuppe mit hausgemachtem Bärlauch-Pesto 

7 

-------- 

Stangenspargel mit Schwenkkartoffeln  

Schinkenvariation oder paniertem Schweinerücken 

wahlweise zerlassene Butter oder hausgemachte Sauce Hollandaise 

30 

Spargelgemüse mit Kräutern verfeinert an gekochtem Kalbstafelspitz 

frittierte Kartoffelnocken 

25 

Schweinelende am Stück gebraten 

In Olivenöl gebratener grüner Spargel mit Zitronen-Mandelbutter dazu Süßkartoffelsticks 

28 

Gebratener bunter Spargel mit Gnocchi, Bärlauchpesto und Kirschtomaten 

21 
Dazu wahlweise: 

Gebratene Riesengarnelen und hausgebeizter Lachs  

28 

-------- 

Etwas Süßes zum Dessert 
Variation von Roten Beeren 

Erdbeeren / Blaubeeren / Mousse von weißer Schoko / Karamellsoße / Buttermilch-Waldbeere-Eis / Oreo-
Crunch 

8 

Unsere Weinempfehlung: 
Kaitui Sauvignon blanc 
Trocken, QbA 
Markus Schneider Pfalz 

Glas 0,2 l 8 € 

Regional und Saisonal 

Frisches Umstädter 

Brauhaus-Bier 
Schmeckt alleine oder mit Freunden wie frisch gezapft 

Märzen 

In der 1 l Bügelflasche         11,- 

 


